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MENUS SCOLAIRES DU 26

0.2026 AU 30.10.202&

SEMAINE 44 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MATERNELLE ET PRIMAIRE
SR PICNIC VEGGIE
SANDWICH /CHIPS, FROMAGE
COMPOTE.
ENTREE MACEDOINE DE LEGUMES | CAROTTES RAPEES SARDINE A L HUILE CELERI REMOULADE TRANCHE DE ROSETTE
— VEGGIE /SALADE DE TO-
MATES
PLAT OMELETTE POULET FACON BASQUAISE | QUICHE LORRAINE RAVIOLIS AUX LEGUMES | FISH AND CHIPS SAUCE
PORTION VEGGIE /BOULETTES 150,200 SAUCE A LA TOMATE GRATI- | TARTARE
NEES PORTION
70/120 VEGGIE/QUICHE AUX LE- |
GUMES
150,200
GARNITURE HARICOTS VERTS ET PATES SALADE VERTE POMMES SAUTEES
POMMES DUCHESSE —— 30/60 200/250
170/250
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
PORTION PORTION PORTION PORTION PORTION
DESSERT YAOURT AROMATISE BIO | TARTE AUX FRUITS MOUSSE AU CHOCOLAT | SALADE DE FRUITS FRAIS | ECLAIR AU CHOCOLAT
40/60 PORTION 100/150 PORTION




